
Информация об условиях питания 

Основой физического развития молодежи является организация правильного 
питания, с обязательной преемственностью, как в образовательной организации, 
так и в домашних условиях. Питание в техникуме организовано ООО «Прогресс» 

на основании договора от 01.04.2016г. по организации обустройства и 
функционированию предприятия общественного питания (приготовление пищи, 
обслуживание посетителей). 
Для организации питания созданы все необходимые условия, в соответствии с 
санитарно-гигиеническими требованиями. Одним из приоритетных направлений 
деятельности техникума является здровьесбережение и обеспечение 
обучающихся рациональным питанием. 
Задачи, которые необходимо решить коллективу техникума для реализации 
условий здоровьесбережения: обеспечение обучающихся качественным 
рациональным питанием; организация административного контроля за 
организацией питания; создание оптимального режима питания. 
Для достижения поставленных задач сформирована нормативно-правовая база, 
организована информационно-аналитическая и просветительская деятельность, 
проводятся мониторинговые исследования, обеспечен административный 
контроль за соблюдением санитарно-эпидемиологических правил, норм 
организации питания обучающихся и культурой обслуживания обучающихся во 
время приема пищи. 
Для оснащения приёма пищи имеется зал обслуживания посетителей 98 м2 на 90 
посадочных мест отличающийся эстетическим видом, достигаемым за счет 
художественного оформления стен. 

Сведения о специальных условиях питания 

Питание обучающихся с инвалидностью и ограниченными возможностями 
здоровья организуется в соответствии с нормами СанПиН 2.4.5.2409-08 

утвержденные постановлением Главного государственного санитарного врача РФ 

от 23.07.2008 № 45.  
Помещение столовой имеет отдельный вход оборудованный в соответствии с 
требованиями по обустройству «Доступной среды» и находится на первом этаже, 
в котором предусмотрены объемно-планировочные решения, набор 
оборудования, позволяющего осуществлять реализацию блюд, кулинарных 
изделий, а также приготовление горячих напитков. Системы хозяйственно-

питьевого холодного и горячего водоснабжения, канализации, вентиляции 
указанного помещения оборудованы в соответствии с санитарно-

эпидемиологическими требованиями. 
Питание в столовой предоставляется в соответствии с требованиями 
государственных стандартов, санитарных правил и норм, относящихся к 
организации общественного питания, пищевым продуктам в образовательных 
учреждениях. Питание сбалансированное, блюда витаминизированные. 
Доступ в помещение столовой для инвалидов и лиц с ОВЗ (маломобильные) – 

ограничен, с нарушением опорно-двигательного аппарата, с нарушениями слуха, 
зрения – не ограничен. 
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